Annexe

DECLARATION

concernant les établissements produisant, transforamt, distribuant, a titre gracieux ou
onéreux, des denrées alimentaires animales ou d'gie animale

Article 10 de la délibération n°® 77-116 du 14 oce®hb977 modifiée,
portant réglementation de I'inspection des denafie®entaires d’'origine animale

OBJET

Déclaration d’'une activité alimentaire relative alenrées
animales ou d’'origine animale, & fournir avant atwe d’'un
établissement, a chaque changement d’activité qua@iétaire

A ENVOYER A L'ADRESSE CI-DESSOUS

Chef du Centre d’Hygiéne et de Salubrité Publique
156 Avenue Georges CLEMENCEAU

98714 PAPEETE — TAHITI

Identification de I'’établissement

1) Responsable de I'établissemefiMandataire social et/ou responsable juridique)

Nom : Prénom :

Fonction dans I'établissement :

2) Coordonnées de I'établissement n° Tahiti : n°RC :
Forme juridique : n° immatriculation (roulotte) :
Raison sociale : Tel : Vini :

Fax : Adresse mail :

Enseigne commerciale : Adresse postale de I'établissement :

Adresse géographique de I'établissement :
BP:

Commune/ile :

Code postal :
Communel/ile :

Si utilisation d’un laboratoire de préparation dautre établissement, préciser son nom et/ou sdfidentification
sanitaire :

Nature de I'activité (1)

O Restauration commerciale :
O Snack/restaurant
O Roulotte/stand
O Laboratoire de préparati@poissonnier, boucher, patissier,

traiteur, glacier, chocolatier, roulottier, plaisiné, produits de
sandwicherie, ...) (Préciser I'activité):

O Restauration collective a caractere social:
O cuisine centrale
O cuisine sur plac@utonome)
O cuisine satelliteRréciser le nom de la cuisine centralg) :

Préciser le nombre de repas maximum préparés/jour.:

O Activité a domicile(Préciser I'activité) :
O Entrep6t/Grossiste/Plateforme :

[0 Magasin/point de vente alimentajnegasin, GMS, station CF+: nombre : ..... volume total : ....
service, stand, marché. (préciser l'activité): CF-: _ nombre : ..... volume total : ....
T°C ambiante : nombre : ..... volume total : ....

Préciser et/ou cocher selon le cas : O Industriel préciser) :

- pompre maximum/jour de préparations elaborées dan Transport (routier, maritime)p(éciser)
I'établissement : ......

- O consommation sur place O livraison

- O Pour les stands, cocher s'il est provisoire (<2sjno

O Véhicule boutique

[0 Autre (Préciser I'activité): exemples marché, producteamier,
distributeur automatiqye... :

Denrées animaled congelées O réfrigérées
O viandes —1°C / 0°C 0O stables a température ambiante

O Importation : Préciser le(s) pays de provenance :

Denrées végétaledd congelées
O stables a température ambiante

O réfrigérées

Pour tout type d’activité, préciser
si les denrées sont cédées a d’autres profestsoon en dépbt-venteld Oui OO Non
si de la vente sur internet est effectuée : O Oui O Non
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Procédés mis en ceuvre (1)

Type de produitspréparéset remis au client (1)
(pour les établissements de restauration, pogsilié fournir le menu ou de cocher)

O Assemblage sans cuisson

O Cuisson

O Remise en température (réchauffe)

O Traitement de légumes bruts

O Transport : O chaud
O refrigéré O congelé

O Découpel/tranchage

O Hachage/mixage

O Décongélation

O Refroidissement

O Congélation

O Déconditionnement — reconditionnemer

O Conditionnement :
O sous film ou barquette filmée
O sous-vide
O sous atmosphére controlée

O Fumaison/salaison/séchage
O Cuisson sous-vide

O Cuisson a basse température
O Pasteurisation/thermisation
O Stérilisation (conserves)

O Autre (Préciser):

O Produits de sandwicherigandwich, casse-croite, hamburger, panini, ...)
O Pizza / crépe / gaufre
O Grillades

O Préparations cuites a I'avance (dont plats cuijiné

O Pua’a roti, poulet réti

O Préparations cuites a la demande (dont platsn@si

O Plats & base de poisson @utare, carpaccio, sashimi, poisson cru, sushi)
O Patisserieg base d'ceuf, créme, beurrd)l congelée&] réfrigérées

O Biscuits — patisseries stables a température amebia

O Viande crugPréciser les espéces)

O Préparations de viandertare, carpaccio, brochette, merguez, saucisse d
volaille, ...)

O Viande hachée crue
O Produits transformés a base de via@decisse de porc, charcuteries, nems...

O Poissons/produits de la péche non transfokpaéson entier, filet, darne,
coquillages, crustacés, korori, pahua, farce despoi, ...)

O Produits transformés a base de produits de lagggaibson salé séché,
rori, ...)

O Produits transformés a base de (@iburt, dessert lacté, fromage, glace)
O GEufs
O Miel

O Autre (Préciser):

O Ovoproduitgliquides, poudre, congelés)

Lieu(x) d'implantation de I'établissement(a remplir pour tout établissement)

Document(s) a joindre a la présente déclaration

Plan(s) (échelle 1/100eme a 1/300eme) de I'étabtient Iégendé(s) avec les équipements implantesést

Signature du responsable

Le:

Cachet de I'établissement Signature :

Récépissé de

déclaratiofCadre réservé a I'administration)

Dossier suivi par : N° sanitaire :

N° et date d’enregistrement du courrier :

Cachet du service Signature :

Une synthese des prescriptions réglementaires apgdibles a cette déclaration est jointe a ce récépiss

(1) Cocher la ou les cases correspondantes
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